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Eine Arche fUr das gute Leben

Im Kleinwalsertal steht ein Haus, das seine Philosophie nicht erklaren muss. Im Oswalda Hus wird sie
angebaut, gekocht, gebaut und gelebt. Zwischen Bergwiesen, Gemiisebeeten und zeitgendssischer
Architektur entsteht ein Lebensentwurf, der zeigt, wie sich Naturverbundenheit und modernes Design,
Handwerk und Zukunftsdenken verbinden lassen.

Am Morgen liegt noch Nebel tGiber dem Tal. Die Berge zeichnen sich nur schemenhaft gegen den Himmel
ab, irgendwo tropft Wasser von den Blattern, aus dem Garten steigt der Duft feuchter Erde. Im Oswalda
Hus beginnt der Tag nicht mit einem Blick auf die Uhr, sondern mit einem Blick nach drauBen. Hier wéchst
vieles, was spater auf den Tellern landet. Krauter, Gemiise, Obst. Dazwischen summt und raschelt es, denn
ein Garten ist in diesem Haus kein dekorativer Hintergrund, sondern Teil eines gréBeren Ganzen. Was
wdchst, wird geerntet. Was lbrig bleibt, kehrt zurtlick. Tiere, Pflanzen, Boden, Menschen und Lebensmittel
stehen miteinander in Verbindung.

Ein Hotel, das mehr sein will als ein Hotel

Joachim und Cyrilla haben mit dem Oswalda Hus einen Ort geschaffen, der sich einer einfachen Kategorie
entzieht. Es ist Hotel, Bauernhof, Garten, Restaurant und Riickzugsort. Vor allem aber ist es Ausdruck einer
bestimmten Haltung zum Leben. Diese Haltung hat viel mit Permakultur zu tun. thr geht es nicht lediglich
darum, biologisch Gemiise anzubauen. Im Kern steht die Idee, natiirliche Kreisldufe zu beobachten und
Systeme so zu gestalten, dass sie sich gegenseitig unterstiitzen. Vielfalt wird dabei nicht als Stdérung
verstanden, sondern als Starke.

Die Schonheit des Einfachen

Im Oswalda Hus liegt die Qualitat der Architektur im Zusammenspiel.. Natur und Gebdude sollen nicht
gegeneinander arbeiten. Materialien dirfen altern. Handwerk darf sichtbar bleiben. Raume sollen nicht nur
fotografisch funktionieren, sondern sich gut anflihlen. Das ist vielleicht die interessanteste Verbindung im
Oswalda Hus: Tradition wird nicht als Gegensatz zur Moderne verstanden. Handwerkliche Techniken und
natlirlichne Materialien kdnnen mit zeitgemaBem Design zusammentreffen. Das Ergebnis muss weder
nostalgisch noch demonstrativ futuristisch wirken. Es kann einfach selbstverstandlich sein. Ein Stiick Holz
erzahlt dann von einem Material, das gewachsen ist. Eine handwerklich gefertigte Oberflache erzahlt von
Zeit und Kdnnen. Ein modernes Detail zeigt, dass Tradition nicht bedeutet, auf Gegenwart zu verzichten.

Vom Garten auf den Teller

Am deutlichsten wird die Philosophie vielleicht beim Essen. Abends, wenn gemeinsam gegessen wird,
bekommt die Kiiche einen anderen Stellenwert. Das Essen ist nicht bloB Teil einer Ubernachtung, sondern
ein weiterer Ausdruck des Ortes. Osterreichische Wurzeln treffen auf mediterrane und asiatische Einfliisse.
Entscheidend bleibt dabei das Produkt selbst. Was im Garten wachst, bekommt seine Zeit. Was das Allgau
bietet, wird Teil des Ganzen. Aus dieser Nahe zu den Zutaten entsteht eine Kiiche, die nicht mit Komplexitat
beeindrucken muss. Auch hier geht es um Beziehung: zum Boden, zur Jahreszeit, zum Handwerk und
schlieBlich zum Menschen, der am Tisch sitzt.

Lurus ohne Uberfluss

Vielleicht liegt genau darin eine zeitgemaBe Definition von Luxus. Luxus bedeutet im Oswalda Hus nicht
unbedingt, mehr zu besitzen. Er bedeutet, mehr wahrzunehmen. Zu spiiren, wann ein Tag langsam wird.
Zu wissen, woher das Gemiise auf dem Teller kommt. Einem Handwerker bei der Arbeit zuzusehen.
Materialien zu beriihren, die nicht beliebig austauschbar sind. Abends gemeinsam am Tisch zu sitzen, statt
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den Tag zwischen Terminen und Bildschirmen zu verlieren. Selbst das gemeinsame Abendessen um sieben
Uhr wirkt in diesem Zusammenhang wie ein kleines Gegenprogramm zur permanenten Verfligbarkeit. Fir
diesen Moment wird der Tag gemeinsam strukturiert. Es ist ein Luxus, der nicht auf Uberfluss beruht,
sondern auf Aufmerksamkeit.

Eine Arche in aufgeregten Zeiten

Vielleicht ist deshalb das Bild der Arche so passend. Eine Arche ist ein Schutzraum. Aber sie ist auch ein
Ort, an dem etwas bewahrt wird, damit es weiterleben kann. Im Oswalda Hus sind es nicht nur Pflanzen
und alte Handwerkstraditionen. Das Haus versucht nicht, die Welt drauBen auszublenden. Es zeigt vielmehr
eine Mdglichkeit, ihr anders zu begegnen. Permakultur liefert dafiir das Denken in Kreislaufen. Das
Handwerk bewahrt Wissen und Materialverstandnis. Die Architektur libersetzt diese Werte in Raume. Das
moderne Design verhindert, dass daraus ein nostalgischer Riickblick wird. Und die Gastfreundschaft macht
aus all dem keine Theorie, sondern eine Erfahrung.

Das Oswalda Hus ist damit weniger ein Ort, an dem man seine Philosophie erklart bekommt, als einer, an
dem man sie fiir ein paar Tage ausprobieren kann. Vielleicht ist das seine eigentliche Starke. Man kommt
als Gast. Man geht, im besten Fall, mit einer leisen Frage wieder nach Hause: Wie viel von diesem anderen
MaB konnte eigentlich auch in unserem eigenen Leben Platz finden?

Weitere Informationen finden Interessierte auf der Website des Hotels.
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